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Zagreb, 28. listopada 2025. — Turisticka zajednica grada Zagreba (TZGZ)
predstavila je aktualne projekte i inicijative kojima aktivho pozicionira zagrebacku
gastronomiju kao vazan segment turistiCke ponude i identiteta glavnog grada.

Naime, globalni trendovi pokazuju sve veci znacaj kulinarskih iskustava — u
godisnjem izvjestaju mreze putnickih agencija Virtuoso, putovanja posvecena hrani, vinu
i vrhunskim pi¢ima spadaju medu najtraZenija iskustva, Sto potvrduje vazZnost
gastronomije za odabir destinacije, a prema podacima UN Tourism, turisti u prosjeku
troSe do 30 % svog budzeta na hranu i pi¢e, ¢ime gastronomija postaje vazan faktor
prepoznatljivosti i motiv dolaska u destinaciju.

Govoredéi o strateSkoj vaznosti gastronomije u razvoju turisticke ponude grada,
direktorica TZGZ, Martina Bienenfeld, istaknula je kako ona zauzima istaknuto mjesto
u promociji Zagreba kao atraktivne i cjelovite destinacije: ,Prema podacima World Food
Travel Association (WFTA), 53% putnika na odmoru aktivno trazi gastronomska iskustva,
dok 81% medunarodnih turista Zeli istrazivati lokalnu kuhinju, Sto pokazuje koliko
gastronomija utjeCe na izbor destinacije. U skladu s tim trendovima, Zagreb razvija
prepoznatljivu i raznoliku gastronomsku scenu koja spaja autentiCne lokalne okuse sa
suvremenim medunarodnim utjecajima. UvaZzZavajuéi globalne trendove i lokalne
posebnosti u gastronomiji, TZGZ strateSki usmjerava svoje aktivnosti prema jacanju
prepoznatljivosti grada te, kroz partnerstva i projekte poput Delicious Zagreb, nastoji
dodatno istaknuti bogatstvo zagrebacke kulinarske ponude i potaknuti inovativnost,
profesionalnost i odrZivi razvoj unutar lokalne zajednice.”

Predsjednik Udruzenja ugostitelja Zagreb, Franz Letica, naglasio je vaZznost
zajedniCkog djelovanja struke i turistiCkih institucija: ,ZagrebaCka gastronomija
posljednjih godina dozivljava snazan uzlet — spoj tradicije, inovacije i osobnog pristupa
svakog ugostitelja stvara jedinstven doZzivljaj za naSe goste. Upravo zato vjerujem da
zajednickim radom, razmjenom znanja i stalnim ulaganjem u kvalitetu mozemo dodatno
ojacCati reputaciju Zagreba kao destinacije koja se pamti po okusu i doZivljaju. Suradnja
izmedu ugostitelja, turistiCke zajednice i kreativnih profesionalaca ne znali samo
promociju, nego i stvaranje zajednicke vizije — vizije grada koji zivi od svojih ljudi, svoje
hrane i svoje kulture. Hvala TZGZ-u Sto prepoznaje vaznost te sinergije i daje prostor da
se glas struke Cuje i uvazava.”

Chef Rudolf Stefan, vlasnik Sibenskog restorana Pelegrini (jedna Michelinova
zvjezdica), predstavio je projekt Delicious Zagreb (www.deliciouszagreb.hr) — digitalnu
platformu koja donosi pregled zagrebackih restorana, barova, vinara, slastiCara i



http://www.deliciouszagreb.hr

proizvodacCa autenti¢nih proizvoda. Kroz preporuke, tematske rute i price o lokalnim
namirnicama, Delicious Zagreb nudi vodi€¢ kroz okuse koji oblikuju suvremenu
zagrebaCku gastronomsku scenu. Za one koji se Zele okusSati u pripremi jela, tu su i
recepti poznate chefice Vesne Mileti¢.

Predstavljen je i novi gastronomski serijal ,Ana kuha, Zagreb voli’, autorice
poznate chefica Ane Ugarkovi¢. Kroz epizode Ana istrazuje lokalne namirnice,
tradicijske recepte i suvremene interpretacije zagrebacke kuhinje, istiCuci svoje omiljene
zagrebacke lokacije te je ovom prigodom izjavila: ,Zagreb ima poseban gastronomski
identitet — spoj tradicije, sezonalnosti i urbane energije. Kroz ovaj serijal Zeljela sam
pokazati da zagrebacCka kuhinja nije samo ono Sto se posluzZuje u tanjuru, nego i price o
ljudima, mjestima i emocijama koje stoje iza svakog zalogaja.”

Na ovom projektu TZGZ suraduje i s britanskim influencerom Paulom
Bradburyjem, koji kroz svoje video price upoznaje medunarodnu publiku s autenti¢nim
okusima i jedinstvenim dozivljajima zagrebacCke gastronomske scene.

Osim platforme i digitalnih sadrzaja, TZGZ kontinuirano razvija i prakti¢ne
edukacije za profesionalce u gastronomiji. U sklopu toga, u ponedjeljak, 27. listopada, u
restoranu ManO2 odrzana je tre¢ca po redu Michelin Masterclass radionica za
zagrebacke chefove, pod vodstvom chefa Alaina Weissgerbera iz austrijskog restorana
Taubenkobel, nositelja dvije Michelinove zvjezdice. PodsjeCamo da je prva Masterclass
radionica globalnog gastro vodi¢a Michelin izvan Francuske — odrzana 2023. u Zagrebu
— bila prva takve vrste u svijetu.
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